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V I N I  I C O N A

L’uva, raccolta a mano, viene raffreddata in cella 
frigorifera e ulteriormente selezionata su tavolo di 
cernita. Diraspatura e pigiatura soffice; pressatura sotto 
gas inerte. Fermentazione, evoluzione e batonnage in 
barrique e successivo affinamento in bottiglia.

Il nome Luna rievoca la consuetudine di assaporare 
questo vino in un’atmosfera conviviale, durante le notti 
di luna salentine caratterizzate da un cielo blu limpido 
e stellato. Ogni fase lunare è un momento magico di 
passaggio e tutta la natura percepisce questa forza 
viscerale.

VARIETÀ: Malvasia Bianca e Chardonnay.

CRU: 4 ha - Leverano (LE)

TERRENO: a medio impasto, alcune parti 
con terra rossa per la presenza di ossidi di ferro.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato e Guyot.

DENSITÀ DI IMPIANTO: 5.000/5.700 piante per ha.
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