
AZIENDA AGRICOLA CONTI ZECCA                                Schede tecniche 

Rev. 6 - Aggiornamento del 03/01/2023 
Archiviazione a cura di RQ 

 

 SARACENO VERMENTINO 

IGP Salento Vermentino Bianco  
 
 
 
 
Varietà: Vermentino e altri vitigni 
raccomandati. 
 
Natura del terreno: di origine alluvionale, 
medio impasto con zone tendenti al 
calcareo. 
 
Sistema di allevamento: cordone speronato 
e Guyot. 
 
Densità di impianto: 5.000 piante per ha. 
 
Produzione: diraspatura e pigiatura soffice. 
Fermentazione in serbatoi di acciaio inox a 
temperatura controllata. Maturazione in 
vasche di cemento. 
 
Capacità di invecchiamento: da bere 
giovane. 
 
Colore: giallo paglierino brillante con 
riflessi verdolini. 
Bouquet: intenso, aromatico, fine e 
fragrante con sentori di macchia 
mediterranea.  
Sapore: sapido ed elegante con piacevole 
retrogusto fruttato. 
 
Temperatura di servizio: 10°C 
 
 

 


