AZIENDA AGRICOLA CONTI ZECCA

.
be

Saraceno

NEGROAMARO

Indicazione Geografica Protetta

SALENTO
SENZA SOLFITI AGGIUNTI

Schede tecniche

SARACENO NEGROAMARO

IGP Salento Negroamaro Rosso

Varieta: Negroamaro e altri vitigni
raccomandati.

Natura del terreno: di origine alluvionale,
medio impasto con zone tendenti al
calcareo.

Sistema di allevamento: cordone speronato
e Guyot.

Densita di impianto: 5.000 piante per ha.

Produzione: diraspatura e pigiatura soffice.
Macerazione per 12 giorni alla temperatura
di 25-28°C. Fermentazione in serbatoi di
acciaio inox a temperatura controllata.
Maturazione in vasche di cemento.

Capacita di invecchiamento: 3 e piti anni
secondo vendemmia.

Colore: rosso rubino intenso.

Bouquet: ampio e folto di piccoli frutti ben
maturi.

Sapore: vellutato, armonico, persistente.

Temperatura di servizio: 18 °C

Rev. 6 - Aggiornamento del 03/01/2023
Archiviazione a cura di RQ



