AZIENDA AGRICOLA CONTI ZECCA

Saraceno

MALVASIA BIANCA

Indicazione Geografica Protetta

SALENTO
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Schede tecniche

SARACENO MALVASIA BIANCA
IGP Salento Malvasia Bianca

Varieta: Malvasia bianca e altri vitigni
raccomandati.

Natura del terreno: di origine alluvionale,
medio impasto con zone tendenti al calcareo.

Sistema di allevamento: cordone speronato e
Guyot.

Densita di impianto: 5.000 piante per ha

Produzione: diraspatura e pigiatura soffice.
Fermentazione in serbatoi di acciaio inox a
temperatura controllata. Maturazione in
vasche di cemento.

Capacita di invecchiamento: da bere giovane.

Colore: giallo paglierino pitt 0 meno carico
con riflessi verdognoli.

Bouquet: delicato di malvasia e
gradevolmente fruttato.

Sapore: morbido, armonico; nel finale si
riconosce la mandorla.

Temperatura di servizio: 10°C
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