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Can

g
)
0
x

a
)
g
Z
[
-
<
)

Schede tecniche

CANTALUPI ROSATO

IGP Salento Rosato

Varieta: vitigni autoctoni raccomandati.

Natura del terreno: di origine
alluvionale, medio impasto con zone
tendenti al calcareo.

Sistema di allevamento: cordone
speronato e Guyot.

Densita di impianto: 5.000/5.500 piante
per ha.

Produzione: diraspatura e pigiatura
soffice. Macerazione per 12-24 ore a
temperatura controllata. Fermentazione
in serbatoi di acciaio inox a temperatura
controllata.

Maturazione in vasche di cemento.

Colore: rosa chiaro brillante.

Bouquet: note floreali e di frutta a bacca
rossa.

Sapore: fresco e armonico.

Temperatura di servizio: 12°C
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