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Schede tecniche

CANTALUPI NOVELLO

IGP Salento Rosso

Varieta: Primitivo e Negroamaro

Natura del terreno: di origine
alluvionale, medio impasto con zone
tendenti al calcareo

Sistema di allevamento: cordone
speronato e Guyot

Densita di impianto: 5.000/5.500 piante
per ha

Produzione: almeno il 40% delle uve
viene sottoposto al processo della
macerazione carbonica.

Colore: rosso brillante con sfumature
porpora

Bouquet: vinoso, con sentori di frutti
rossi

Sapore: fresco e morbido

Se ne consiglia il consumo entro la
primavera successiva.

Temperatura di servizio: 14 °C
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